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' Prisli smo do konca. ©
Zadnji finalni izziv je bil zanimiv in drugacen. Da bi bila naloga res tezka,
.:3 . sta morali ekipi iz ponujenih sestavin brez recepta in navodil pripraviti
. jed. Obe sta se odlicno odrezali.

S >






LA

a .

s> 2
& -
2 4

-
¢
-

s U

Z eno zvezdico vecC so si Klara, Anja, Lina in Lara iz 4. b priborile naziv

Zagarjev mali $ef. Cestitke! ©
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Tudi ostali tekmovalci niso ostali praznih rok.
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Tukaj se pasa zgodba za letos Se ne konca. Pred nami je Se en izziv.

Za dogodek na temo mednarodna kuhinja, ki bo potekal v mestu 31. 5.,
moramo pripraviti tursko jed. Pri t,e‘rh nam bodo pomagali kuhariji iz
. restavracije Brdo.

»
* “*Kmalu vam sporo¢imo, kako nam je uspelo. ©



8
.

HVALA sponzorjema, ki sta bila v finalu z nami.

Ustvarimo
boljii svet

pin@r20s PRINISHIP 47,7

CESTA STANETA ZAGARJA 29, 4000 KRAN)




ZMS MAKARONI

Zmagovalni recept

Sestavine:

makaroni
mlada Cebulica
bucka
cesSnjev paradiznik
jabolko
piS¢ancja prsa
parmezan
smetana za kuhanje
olje
sol
zaCimbe (bazilika, origano, cesen)

V lonec nalij vodo, dodaj malo olja in sol. Voda naj zavre, nato dodaj
makarone in jih pusti toliko minut, kot piSe na embalazi. Medtem ko se
makaroni kuhajo, naredi omako. Narezi piS€ancja prsa, pretlaci
paradiznik, narezi Cebulico in buCko. BucCko poprazi v majhnem loncu. Ko
je buckg poprazena, na istem olju poprazi tudi Cebulico. Vse skupaj
zmesaj inndodaj Se smetano ter zaCimbe. Omako stresi v lonec, kjer se
kuhajo makaroni in Se nekaj minut kuhaj. Ko so makaroni kuhani, jih
stresi na cedilo in precedi omako. Makarone nalozi na kroznik in dodaj
omako ter parmezan. Na koncu naribaj Se kosCek jabolka, da dodas
svezino.
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MAKARONGKI ZA ENERGIJO

Sestavine:

makaroni
mlada Cebulica
bucka
c¢esnjev paradiznik
piS€ancja prsa
parmezan
smetana za kuhanje
olje S
sol
zaCimbe (bazilika, origano, cesen)

V lonec natoci vro€o vodo in dodaj sol. Daj ga na Stedilnik in po€akaj, da
voda zavre, nato vanj vsuj makarone. Medtem ko se kuhajo, pripravi
omako. V manjsi posodi skuhaj smetano. PiSCancja prsa narezi na
majhne koscke. Paradiznike narezi na polovicke in jim odstrani kosScCice.
Oboje stresi v prekuhano smetano, dodaj Se origano in malo soli. Vse
skupaj dobro premesaj. Kuhane makarone odcedi. Bucko olupi in nareZi
na kroge, ki jih popecCes na segretem olju. Tudi Cebulico poprazi na olju.
.+ Na kroznik nalozi makarone in jih prelij z omako.

Kroznik Se okrasi z buckami in Cebulico.




